


Wo ist bloB3 der Flavor hin?!

Tomaten sind das beliebteste Gemdise der Deut-
schen. Dennoch sind die Konsumenten schon
seit Jahren unzufrieden mit dem Geschmack der
frischen Tomaten. Im Verbundprojekt PETRA*"
(Partizipative Entwicklung von Qualitdts Tomaten
fur den nachhaltigen regionalen Anbau) werden
Tomaten gezlichtet, die besonders in Geschmack
und Aroma (ergeben zusammen ,Flavor*) posi-
tiv hervorstechen. Dabei werden wichtige Ge-
schmacksparameter, Aromastoffe und weitere
relevante Inhaltsstoffe untersucht. Der besondere
Fokus liegt auf den sensorischen Eigenschaften der
Tomate, die auch mit Hilfe eines Sensorikpanels
bewertet werden.
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